
L E S  H E U R E S  E T  L E  RO O M  S E RV I C E 

R É V E I L LO N  D E  N O Ë L 
 Lundi 24 décembre 2018 

 
Velouté chaud de chou-fleur, œufs de saumon fumé 

  

FOIE GRAS DE CANARD 
Mi-cuit au poivre torréfié, fine brioche feuilletée, marmelade de coing 

  

VOLAILLE FERMIÈRE 
Poitrine dorée, marron confit, ravioles de burrata truffées 

  

NOTRE BÛCHE DE NOËL 

Menu à 115€ par personne, hors boissons
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