
R É V E I L LO N  D E  N O Ë L 
 Lundi 24 décembre 2018 

 
COQUILLE SAINT-JACQUES 

Noix marinée à cru au miel de châtaignier 

  

FOIE GRAS DE CANARD 
En fines ravioles truffées, velouté d’artichaut au parmesan vieux 

  

BISCUIT MOELLEUX DE HOMARD 
Bouillon mousseux truffe noire 

  

VOLAILLE COUR D’ARMOISE AFFINÉE 
EN 2 SERVICES 

Poitrine rôtie au jus court, topinambour confit 
En hommage à Paul Bocuse la fameuse soupe VGE 

  

LES QUATRE MENDIANTS 
Dans l’esprit d’un nougat givré 

  

NOTRE BÛCHE DE NOËL 

285 € par personne (hors boissons) 
Accord mets et vins +135€
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M E N U  E N FA N T S 
 Lundi 24 décembre 2018 

 
BEAU RAVIOLI DE BURRATA 

Ecume légère au parmesan 

  

SAUMON FUMÉ D’ECOSSE 
Crème douce aux herbes, blinis maison 

  

VOLAILLE FERMIÈRE 
Suprême rôti au bon jus, pomme purée bien beurrée 

  

LES QUATRE MENDIANTS 
Dans l’esprit d’un nougat givré 

  

NOTRE BÛCHE DE NOËL 

Menu à 95€ par personne, hors boissons 
Réservé aux enfants de moins de 12 ans
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