
R É V E I L LO N  D E  L A 
S A I N T- S Y LV E S T R E 

Lundi 31 décembre 2018 
 

ŒUF DE POULETTE FERMIÈRE  
Jaune crémeux, potimarron, noisette grillée, émulsion truffe blanche 

  

LANGOUSTE PUCE 
Nage légère coco et combawa  

  

CAVIAR OSCIÈTRE 
Tartelette soufflée de noix de Saint-Jacques, oseille sauvage 

  

BAR DE LIGNE  
En vapeur d’algues, éclatée de coquillages au champagne 

  

VEAU DE LAIT 
Filet et ris doré au sautoir puis laqué, cheveux d’ange à la truffe, 

bouillon mousseux de parmesan rôti  
  

PAMPLEMOUSSE ROSE  
Rafraîchi de Champagne rosé, thé matcha 

  

CHÂTAIGNE  
Dans l’esprit d’un Mont-Blanc 

495€ par personne (hors boissons) 
Accord mets et vins : 250€

9



R É V E I L LO N  D E  L A 
S A I N T- S Y LV E S T R E 

Lundi 31 décembre 2018 
 

Bouillon léger de volaille, raviole de foie gras 
  

GOUGEONNETTES DE SOLE 
Mayonnaise légère au citron 

  

FILET DE BŒUF 
Fines tranches grillées, galette dorée de pomme ratte, jus truffé 

  

NOISETTE DU PIÉMONT   
En éclats caramélisés dans l’esprit d’un Paris-Brest

Menu à 125€ aux Heures et au room service / 145€ à La Scène

M E N U  E N FA N T S  L A  S C E N E 
&  L E S  H E U R E S
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